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PREAMBUL:

Prezentul caiet de sarcini face parte integratd din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant la procedurd isi va elabora
propunerea in vederea atribuirii contractului de achizitie publica de servicii decatering,

- pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a unui pachet alimentar pentru prescolarii si elevii
Scolii Gimnaziale, Comuna Bargiuani, judetul Neamt.

Furnizarea pachetelor /serviciului de asigurare masa calda se face in conformitate cu:

* Hotardrea Guvernului 473/30.04.2024 si HG nr. 1171/30.12.2025. privind
instituirea Programului ,Masa sanitoasi ., pentru anul 2026.

*  Ordinul MEN nr. 4139/2024

* Legea nr. 123/2008 - pentru alimentatie sandtoasi in unitatile de invatamant
preuniversitar;

*  Ordinul Ministrului Sanatatii Publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti:

*  Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European sial Consiliului din
I7 Decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor
agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE)
nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului. cu amendamentele ulterioare:

*  Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din
29 aprilie 2004 privind igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

*  Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29
Aprilie 2004 de stabilire a unor norme specifice de igiena care se aplica alimentelor
de origine animala, cu amendamentele ulterioare;

*  Respectarea cerintelor minime mentionate in anexele nr.2 si nr.3 atasate prezentului
caiet de sarcini.

Avand in vedere faptul ca Scoala Gimnaziala Comuna Bargauani, judetul Neamt, nu dispune
in prezent de cantina sau spatii amenajabile in scopul servirii mesei calde . s-a optat ca suportul
alimentar sa fie un pachet alimentar. Pachetul alimentar : produse de panificatie din haina
integrald - pdine feliatd sau batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totali a
pachetului, produse din carne §i/sau brinzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din
greutatea totald a pachetului si legume - rosii, castraveti, salata sau alte produse similare - 40 g
- maximum 25% din greutatea totald a pachetului .La acestea se va aduga un fruct.

1



OBIECTUL CONTRACTULUI:
Obiectul contractului il constituie pregitirea, preparea si livrarea zilnica a pachetului

alimentar pentru prescolarii si elevii inscrisi la Scoala Gimnaziala, Comuna Bargauani, cu
sediul in Comuna Bargauani, judetul Neamt.

DURATA CONTRACTULUI DE ACHIZITIE:
Contractul de achizitie se va derula in perioada 02.02.2026-19.06.2026 Contractul se va

considera incheiat pana la achitarea obligatiilor de plata aferente tuturor pachetelor alimentare
receptionate.

CANTITATILE MAXIME ZILNICE:

Numarul de prescolari si elevi care beneficiaza de prevederile si HG nr. 1 171/30.12.2025,
privind instituirea Programului .Masa sanatoasa ., in anul 2026, coroborat cu Ordinul MEN nr.
4139/2024 privind finantarea Programului national "Masa sdnitoasd" si anume Scoala
Gimnaziald, Comuna Bérgduani este de 180.

CANTITATILE TOTALE CONTRACTATE ESTIMATE:

180 prescolari si elevi/zi x 86 zile de curs 02.02.2026 pana la data de 19.06.2026 conform
structurii anului scolar = 15480 pachete total contract x 16.5 lei. inclusiv taxa pe valoare
adaugatd(TVA)/pachet, = 255420 lei inclusiv TVA.

PRETUL PE UNITATE DE PRODUS:

Limita maximavalorica pentru pachetul alimentar (sandvici+fruct) pentru prescolar/elev,
este de 16,5 lei inclusiv TVA. Acestacuprinde preful  materiei prime, pretul de
preparare/ambalare a pachetului, cheltuielile privind depozitarea, inclusiv TVA, transportul si
distribuirea acestora la beneficiarul final.

CALITATEA PRODUSELOR:

Produsele alimentare trebuie sa se incadreze in parametrii stabiliti de Regulamentul (CE) nr.
2073/2005 al Comisiei din 15.11.2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa se incadreze in prevederile Regulamentului (UE)
nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 Decembrie 2013 de instituire
a unei organizéri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (C EE)
nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului: SR
1286/A/1997- Branzeturi cu pasta opariti (Cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza sau alte
probleme de natura medicala se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.

SIGURANTA SI PERISABILITATE MICROBIOLOGICA:

Data-limita de consum al produselor transportate (sandvici) de la furnizor catre unitatile
scolare va fi 24 de ore de la momentul ambalarii.
Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de igiena prevazute, asigurate de unitatea de invatimant.
Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.



CONDITIILE PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE:

Produsele alimentare vor fi transportate de prestator citre unitatea scolard Scoala
Gimnaziald Comuna Bargauani, judetul Neam{ numai cu mijloace auto speciale, autorizate
/inregistrate sanitar veterinar in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Prestatorul se obliga sd supravegheze prestarea serviciilor, sa asigure resursele umane,
materialele, echipamentele si orice alte asemenea, fie de natura provizorie, fie definitive cerute
de si pentru contract, in masura in care necesitatea asigurdrii acestora este prevazuta in contract
sau se poate deduce in mod rezonabil din contract.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate si detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sanatitii si al ministerului educatiei nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile
si completdrile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent,
conform Hotarérii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucritorilor, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Prestatorul va face dovada cd pentru distributia produselor la punctele de livrare are
disponibil cel putin 2 soferi, in caz ca unul din ei s-ar afla in situatia imposibiliatii prestarii
acestui serviciu pe timpul deruldrii contractului (boala, suspendare permis...).

CRITERIILE DE PERFORMANTA ALE CONTRACTULUI:

1. Criterii de performanti specifice
In ceea ce priveste prestarea serviciilor de catering, Contractantul va trebui sa

ia masurile necesare si sa adopte acea solutie necesari pentru prestarea serviciilor,
astfel incat sa se asigure atingerea urmatoarelor criterii de performanta aferente
contractului:

Produsele alimentare livrate la destinatie vor avea o forma de prezentare si o

temperaturd minima necesard astfel incat pentru ca produsele sa poata fi consumate

in conditii normale.

- Produsele preparate si livrate vor respecta principiile care stau la baza unei
alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti, asa cum acestea sunt prezentate prin
Ordinul MS nr.1563/2008- actualizat,

- Procesul de preparare, transport si livrare sa deruleze cu respectarea in totalitate a
cadrului legal si normativ aplicabil in domeniul sigurantei sanitare si alimentare.

- Produsele preparate si livrate respectd cerintele calitative si cantitative din
comenzile confirmate de catre Beneficiar ;

- Activitatile de livrare, la destinatia finald. a produselor alimentare vor respecta
calendarul convenit intre parti.

2. Modul destabilire a rezultatelor verificarii criteriilor de performanta:

Periodic (de regula lunar), inainte de receptia serviciilor, partile vor verifica
sievalua modul de indeplinire a criteriilor de performanta ale contractului prevazute
la punctul de mai sus, rezultatul acestor verificiri urméand a fi consemnat in cadrul
procesului verbal de receptie a serviciilor ce stau la baza emiterii facturii aferente
serviciilor prestate perioadei supuse evaluarii.



3. Modul de prestare a serviciilor precum si produsele ce se vor livra
in cadrul acestora.

Pentru derularea viitorului contract de achizitie publica. partile vor proceda, in
principal, conform urmatorului algoritm:

- Beneficiarul va transmite Prestatorului programul propus pentru luna urmitoare, in
care va indicazilele in care se vor presta serviciile de catering ce fac obiectul contractului.
Dupa primirea si analiza programului lunar, in termen de maxim 2 zile lucritoare
Prestatorul va confirma Beneficiarului acceptarea programului.

- Prestatorul va primi comanda emisd de Beneficiar, zilnic. in functie de numarul de
prescolari/elevi prezenti la activitdtile didactice din ziua respectiva. Comanda privind
numarul de pachete ce trebuie livrat in ziua respectivi se emite zilnic. cel mai tarziu
pana la ora 08:50.

- Prestatorul se va asigura ca personalul implicat in activitatile de preparare si
manipulare a alimentelor ce compun meniul respecta cerintele de igiend si securitate
alimentara, prevazute de legislatia in vigoare.

- Prestatorul va asigura prepararea produselor cu respectarea cerintelor de trasabilitate
impuse de cadrul legal/normativ specific in acest domeniu, asigurandu-se de existenta
documentelor care atestd provenientd, calitatea si salubritate materiilor prime si a
ingredientelor de origine animala si non-animala (facturi. avize, certificate de calitate,
declaratii de conformitate. etc) utilizate in prepararea meniurilor comandate.
Prestatorul se obliga sa prezinte beneficiarului, la simpla sa cerere copii dupd aceste
documente.

- Produsele realizate se vor ambala in ambalaje individuale, biodegradabile, de unica

folosintd, ce respecta cerintele de siguranta alimentard si care nu prezintd niciun risc
consumatorului.

4. Livrarea comenzii:

Produsele vor fi livrate conform calendarului de livrare convenit intre parti, zilnic
pand cel mai tarziu la ora 09:50 a fiecirei zile in care se desfisoara activitati
didactice,

Livrarea se va efectua utilizand mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar,
conform prevederilor cadrului legal aplicabil in materie. Ambalajele reutilizabile, ce
contin produsele ambalate individual, se vor incarca/descarca in mijloacele de transport
astfel incat sa fie protejate impotriva unor eventuale contamindri.

Personalul utilizat de prestator pentru livrarea produselor trebuie sa indeplineasca
cerintele sanitare in vigoare.

5. Receptia produselor livrate:

Produsele livrate se vor receptiona pe baza de documente de insotire a marfurilor.
intocmite si prezentate de citre prestator. Pentru gestionarea ambalajelor reutilizabile
partile vor intocmi documente de gestiune distincte de cele de receptie a produselor.

Reprezentantii prestatorului si a Beneficiarului. la momentul receptiei produselor,

vor efectua verificarile necesare pentru determinarca conformitatii produselor livrate cu
cele din comanda confirmata de parti, confirmand receptia cantitativa si calitativa a

4



produselor prin intocmirea unui proces verbal de predare primire a produselor livrate.
Documentele care atesta avizarea mijlocului de transport utilizat de prestator trebuie
sa fie prezentate reprezentantului beneficiarului, la momentul livririi produselor, acesta
din urma avand obligatia anexarii unei copii a acestor documente procesului verbal de
predare/primire a produselor livrate.

6. Decontarea serviciilor:

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate. in
functie de situatia nurnarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu
situatia existenta la fumizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor
alimentare mentionate catre unitatile de invatamant vor pastra documentele justificative pe
o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

Receptia serviciilor se va face in baza proceselor verbale de predare/primire a produselor
receptionate, intocmite cu ocazia fiecarei livrari efectuate in perioada de referintd supusa
receptiei periodice.

Decontarea periodica a serviciilor prestate se va putea efectua doar in baza proceselor
verbale de receptie intocmita conform celor prevazute mai sus.

Receptia finald se va efectua la finalizarea contractului, prin intocmirea unui proces verbal
de receptie finala, in cadrul caruia se va evidentia modul in care prestatorul a indeplinit
obligatiile contractuale asumate prin contract, acest document stind la baza efectudrii
ultimelor decontari din cadrul contractului precum si pentru emiterea documentului
constatator, conform art. 166 din HG 395/2016.

Toate activitatile trebuie realizate cu respectarea legislatiei si a reglementarilor tehnice in
vigoare, aplicabile specificului obiectului contractului. Pentru orice situatie ce poate aparea
si pentru care nu s-a prevazut in mod clar modul in care trebuie actionat, partile vor adopta
acele activitati care sunt necesare asigurarii atingerii obiectivului contractului respectiv a
criteriilor de performanta ale contractului. asa cum acestea au fost definite in prezentul
caietul de sarcini.

7. Pachetul alimentar (sandvici) va contine:
produse de panificatie din faina integrala (pdine feliata sau batoane/chifle) 80 g - maximum
50% din greutatea totala a pachetului,
- produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din
greutatea totald a pachetului
- legume (rosii, castraveti, salata sau alte produse similare) 40 g - maximum 25%
din greutatea totala a pachetului.
La acestea se va adauga un fruct (mar, para, banand, portocala, etc). Se va furniza céte un
tip de sandvici in fiecare zi a saptamanii.

Cerinte privind selectia produselor alimentare ce compun meniul:

- Pachetul alimentar se va structura in conformitate cu prevederile art. Ordinului
MS nr.1563/2008.



Unitatile de invatimant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastra 48
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.
Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 Noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completirile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE)
nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 Decembrie 2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr.
1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu pasti oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumators'. *+R!*s* cu diabet, intolerani la lactozd sau alte probleme

de natura medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrani
de regimsi cantitatea necesari se prevad in anexa la contractul

de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

Cerinte privind ambalarea si produse accesorii:

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului
European si al Consiliului privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare preambalate prezinta inscrise prin etichetare urmatoarele elemente obligatorii:
a) denumirea produsului: de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt,
cascaval si salata:
b) lista ingredientelor;
¢) substante care provoacd alergii sau intolerante: sunt puse in evidenti
Printr-un set de caracteristici grafice care le diferentiaza de restul
ingredientelor;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: unt x%: cascaval y%o:
¢)cantitatea neta:
f) data-limita de consum, sub forma: ..expira la data de*, cu inscrierea necodificata a
zilei, lunii si anului;
g) conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperaturi

pentru mentinerea parametrilor de calitate si sigurantd ai produselor
alimentare:

h) o declaratie nutritionald. Etichetarea nutritionald trebuie sa contind
urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi grasi saturati,
glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasti ordine:

Declatie nutritionala 100g

Valoare energetica Kj/kcal
Grasimi g, din care

Acizi grasi saturati g

Glucide g, din care

Zaharuri g

Fibre o

Proteine g

Sare g




Declaratia nutritionala se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel
cu numele aliniat, iar in cazul in care spatiul nu permite declaratia este prezentati in
format liniar.

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma
zi, luna, an, nu este necesara inscrierea lotului;

) elemente de avertizare, astfel: .PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar
imputemicit cu informarea consumatorilor.

RESURSELE NECESARE PENTRU REALIZAREA
ACTIVITATILOR CONTRACTULUI

1. Resursele umane necesare realizirii activititilor contractului:

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice lista personalului responsabil
pentru indeplinirea activititilor de preparare si transport al produselor alimentare,
impreuna cu documentele suport care atesti indeplinirea cerintelor legate privind
siguranta si securitatea alimentara.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de
igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatati si al ministrului educatiei
nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiend, cu modificarile si completérile ulterioare si fisa de aptitudini specifice activitatii
desfasurate, conform HG nr.355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu
modificarile si completarile ulterioare;

In cazul in care, pe parcursul derularii contractului, prestatorul intentioneaza si
inlocuiasca una sau mai multe persoane nominalizate in cadrul propunerii tehnice, acest
lucru se poate realiza doar cu conditia ca persoanele noi implicate in derularea
activitatilor contractului sa detina la rAndul lor toate avizele/autorizirile cerute de cadrul
legal aplicabil. Acest lucru se va confirma, la cererea Beneficiarului, la momentul
urmatoarei livrari, prin prezentarea documentelor suport care dovedesc indeplinirea
acestei cerinte.

2. Infrastructura tehnica necesari realizirii activititilor Contractului:
Contractantul trebuie sa se asigure ca personalul care isi desfasoara activitatea in cadrul
Contractului, dispune de sprijinul material si de infrastructura necesara pentru a permite
acestuia sa indeplineasca activititile in mod optim si sd se concentreze asupra atingerii
criteriilor de performanta aferente contractului respectiv a obiectivelor urmdrite prin
implementarea proiectului. In acest sens, Ofertantul va prezenta lista cu echipamentele
si dotarile specifice derularii serviciilor de catering, respectiv:

- Ambalaje reutilizabile, necesare transportului produselor alimentare in conditii de
temperaturd adecvatd si care sd asigure protectia la contaminari pe parcursul
manipularii/transportului.

- Mijloace de transport avizate legal pentru transportul produselor alimentare preparate.
Conform cadrului legal aplicabil in domeniul deruldrii activitatilor de catering,
prestatorul va prezenta odata cu propunerea sa tehnicd (in copie):

1) inregistrarea sanitard veterinara si pentru siguranta alimentelor a activititilor de
vénzare cu améanuntul emisa pentru unitatea in care se vor prepara produsele alimentare
ce fac obiectul serviciilor de catering;

2) Autorizatia sanitar veterinara si pentru siguranta alimentelor pentru autovehiculele
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propuse pentru transportul produselor alimentare ce fac obiectul serviciilor de catering.
MANAGEMENTUL CONTRACTULUI DE PRESTARI SERVICII

Gestionarea relatiei dintre Contractant (Prestator) si Achizitor (Beneficiar)

Achizitorul (Beneficiarul) este responsabil pentru derularea procedurii de atribuire a
Contractului, monitorizarea executiei Contractului si efectuarea platilor catre
Contractant, conform Contractului si a Planului de lucru (Graficul) al activitatilor
acceptat. prin desemnarea unui Responsabil de Contract.

Unitatea de invatamant raspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor
responsabile in acest sens, precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza platii
produselor alimentare.

Contractantul (Prestatorul) este responsabil pentru executia la timp a tuturor
activitatilor prevazute si pentru obtinerea rezultatelor stabilite prin Caietul de Sarcini,
ca activitatilor care fac obiectul Contractului.

Unitatea de invatdmant beneficiara a programului-pilot va tine evidenta cantitatii de
produse consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari. tipul de produs,
cantitatea/portie, numarul de portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta
numarului de copii.

Fumizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor de pe teritoriul Romaniei vor pastra si vor
prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice
privind produsele alimentare distribuite in unitatile scolare, precum si documentele care
sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitdtile de invatamant au obligatia
de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse
consumate per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati
in luna precedenta, pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile
implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pet. I catre
unitatile de invatimant vor pastra documentele justificative pe o perioadi de cel putin
3 ani, incepénd de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

Beneficiarul si Contractantul (Prestatorul) isi transmit reciproc notificari de indati ce
una dintre parti devine constientd de aparitia in perioada imediat urmatoare a unui
eveniment sau a unei situatii care ar putea:
* sa conduca la intarzierea prestarii serviciilor, generdnd nerespectarea
termenului de livrare a produselor sau a serviciilor din Contract,
* saconducd la modificarea Graficului de prestare al activitatilor acceptat,
* saafecteze scopul si sfera de cuprindere a serviciilor contractate inclusiv
a criteriilor de performanta ale contractului
sa afecteze activitatea Achizitorului (Beneficiarului) sau a altor factori interesati
identificati in legéturd cu serviciile incluse in Caietul de Sarcini.

Toate comunicarile (notificarile) emise de partile contractului vor fi transmise in
seris, prin email. In cazuri urgente, comunicarea intre parti se poate derula fie
pe cale verbald (comunicare directa sau telefonic) cu conditia confirmarii
elementelor principale ale comunicarii, in forma scrisa, cel tarziu in ziua
lucraroare imediat urmatoare celei in care a avut loc comunicarea verbald.



CRITERIUL DE ATRIBUIRE A CONTRACTULUI:
Criteriul de atribuire a viitorului contract de achizitie publica este ..cel mai bun raport
calitate-pret.

MODALITATEA DE INTOCMIRE SI PREZENTARE A
PROPUNERII TEHNICE SI A PROPUNERII FINANCIARE

a) MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE:
Se vor respecta toate prevederile mentionate in Caietul de sarcini si anexele 2 si 3.
in cadrul propunerii tehnice ofertantul va prezenta si variantele de meniuri (pachete
alimentare) tinand seama de variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institutului
National de Sanatate redate mai jos. fird a se limita doar la acestea *

- Sandwich cu piept de pui la gratar cu legume crude ( gogosar, varza, morcov) si un
fruct intreg la alegere. Péine feliatd/baghetd/chifid, piept de pui la gratar, cascaval
crema de branza, varza/salata, gogosar/morcov).

- Sandwich cu sunca de porc, cascaval si cu legume crude (salata verde) si un fruct
intreg la alegere, (paine feliata/baghetd/chifia, pulpi de pui dezosati la gratar,

cascaval/crema de branza, varza/salata, gogosar/morcov).

- Sandwich cu suncd. cascaval si legume - salati, castravete, ardei: paine
feliatd/bagheta/chifia, sunci de pui (98 % carne pui), cascaval , salata, ardei kapia sau
alte produse similare).

Acelasi tip de suport alimentar nu se va furniza timp de doua zile consecutiv. iar la suportul
alimentar se adauga un fruct (portocald/pard/piersica/caisa/mar/banand/ echivalent).

Ofertantul va prezenta in detaliu resursele materiale, umane, si tehnice alocate in vederea
prestarii serviciului:

Lista cu personalul de conducere implicat in derularea contractului insotita de certificate
medicale cu mentiunea “Apt de munca®, eliberate de unitati medicale specializate in medicina
muncii,

Lista cu personalul de executie implicati in prepararea pachetului alimentar insotitd de
certificate medicale cu mentiunea “Apt dc munca ", eliberate de unitati medicale specializate
in medicina muncii si de certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena,
conform Ordinului cx. 2.209/4.469/2022."

Pentru mijlocul/mijloacele de transport autorizat de Directia Sanitar Veterinara, cu care va fi
transportat pachetul alimentar ., va prezenta copie dupi cartea de identitate sau contractul de
leasing sau contract de inchiriere.

Document care certifica, ca persoanele desemnate pentru distributia pachetelor detin
certificate de absolvire a unui curs de Notiuni fandamentale de igiena, conform Ordinului cx.
2.209/4.469/2022, si certificatul medical cu mentiunea "Apt de munca"., eliberat de unitatea
medicala specializata in medicina muncii copie "conform cu originalul™;

b) MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE:

Propunerea financiard va fi transmisa de ofertant, pe adresa de email cu mentiunea oferta
financiard, odata cu depunerea documentelor de calificare (ofertei tehnice), pana la data limita
de depunere a ofertelor.

Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere
Juridic in relatia contractuald cu autoritatea contractanti il reprezinta formularul de oferta.

Ofertantii au obligatia ca in cadrul propunerii financiare sa prezinte o calculatie a pretului
/pachet alimentar, anexa la formularul de oferta care va include defalcat urmatoarele costuri:
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- Costuri cu achizitia materiei prime, inclusiv fruct;
- Costuri necesare prepardrii pachetului alimentar;
- Costuri necesare distributiei (transportul) pachetului alimentar.

In cadrul procesului de selectie vor fi considerate ca indeplinesc criteriul privind cel mai bun
raport calitate - pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente
prestarii serviciilor, inclusiv livrarea si descarcarea la locatiile beneficiarului.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada
de valabilitate a ofertei, trebuie sa fie semnata, pe propria raspundere, de citre ofertant sau de
catre o persoand imputernicita legal de citre acesta. Nu se accepti oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitic publicd, in concordanta cu propunerea tehnica.

In cazul unei oferte comune, propunerea financiara va fi semnati de liderul asocierii precum
si de toti ceilalti membri ai asocierii sau de liderul asocierii in conditiile prezentérii de mandat
expres de imputernicire din partea celorlalti asociati. In cazul unei discrepante intre pretul
unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul unitar. Preturile din propunerea financiara
vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a contractului.

Lipsa formularului de oferta reprezinta lipsa propunerii financiare. respectiv lipsa actului
juridic de angajare in contract, ceea ce atrage incadrarea ofertei in categoria ofertelor
inacceptabile.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daci sunt
sub efectul unei legi. toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor contractuale,
precum si marja de profit.

Stabilirea ofertei cagstigatoare se va realiza prin clasificarea ofertelor in ordinea
descrescatoare a punctajului total obtinut. in urma aplicérii criteriului de atribuire - ,, cel mai
bun raport calitate-pret™. In cazul in care doud sau mai multe oferte sunt clasate pe primul
loc, cu punctaje egale, departajarea se va face avand in vedere punctajul obtinut la factorii de
evaluare in ordine descrescatoare a ponderilor acestora. In situatia in care egalitatea se mentine,
autoritatea contractanta are dreptul sa solicite noi propuneri financiare, si oferta castigatoare va
fi desemnata cea cu propunerea financiari cea mai mica.

FACTORI DE EVALUARE - PUNCTAJ:
A) PRETUL OFERTEI : COMPONENTA FINANCIARA 30%
Invers proportional
Punctajul maxim total pentru factorul de evaluare "Pretul ofertei" este de 30 puncte Algoritmul
de calcul: - punctajul se acorda astfel:

Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respectiv 30 de puncte;

- Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:
P(n) = pret minim ofertat/Pret '""'n" X punctaj maxim alocat (30 puncte), Unde :
P(n)= punctajul ofertei n Pret"n"= pretul ofertei n.

Pretul maxim care se poate oferi pentru un pachet alimentar este de 16.5 lei inclus TVA/
suport alimentar care include pretul produselor, cheltuielile cu prepararea si cheltuielile de
transport si de distributie, dupa caz.

Pretul ofertat raméne ferm pe toata durata derularii contractului.

B) COMPONENTA TEHNICA - 50 %
1. Numar de persoane propuse pentru derularea contractului: maxim 10 de puncte Modalitate
de calcul :
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Numarul minim de personal acceptat este de 4 persoane si numarul maxim de persoane
acceptat este 10
- Pentru numarul cel mai mare de personal ofertat se acorda punctajul maxim, respectiv 10
puncte;
- Pentru alt numar de persoane decét cel minim ofertat, punctajul se acorda aplicindu-se
urmatoarea formula:
Npersoane = (Np/Npmax) x 10, unde: Np - reprezinta numarul de persoane ofertat
Npmax- reprezintd numarul cel mai mare de persoane ofertat.

2. Achizitie materie prima: maxim 20 puncte :

Modalitate de calcul :
Pentru numarul cel mai mare achizitie materie prima ofertata se acordd punctajul maxim,
respectiv 20 puncte:
- Pentru alta valoare de achizitie materie prima decat cel maxim ofertat, punctajul se
acordd aplicandu-se urmatoarea formula:
Pmp(n) =(MPn/MP maxim) x 20, unde:
Pmp(n)- punctajul acordat nivelului "n" al ponderii prime din pretul total/pachet alimentar
MPn- nivelul"n" al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar
MPmax -nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar.
In cadrul procesului de selectie vor fi considerate ca indeplinesc criteriul privind cel mai bun

raport calitate - pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.

3. Experienta similari in ultimul an de o valoare echivalenta sau mai mare decit
valoarea actualului contract- 20 puncte Modalitate de calcul :
Pentru maxim la contract cumulat se acorda punctajul maxim respective 20 puncte.
Pentru 2 contracte cumulate se acorda 10 puncte Pentru mai mult de 2 contracte - 5 puncte

C) TIMP DE ACOPERIRE A PUNCTELOR DE LIVRARE — max .20 puncte
Se acceptd un timp de acoperire a punctelor de livrare de maxim 60 de minute (oferta care
prezinta un timp de livrare de peste 60 de minute, va fi respinsa).
Timpul de livrare este indicat in minute prin raportare la distanta dintre punctul de lucru
autorizat sanitar-veterinar unde ofertantul produce pachetul alimentar si ultimul pune al locului
de livrare. Punctajul pentru factorul de evaluare ,.timp de livrare™ se acorda astfel:
- Pentru timpul de livrare cel mai scurt (Tmin) se acorda punctajul maxim — 20 puncte.
- Pentru alt timp decat cel prevazut la lit. a) se acorda punctajul astfel:
P(n) = (Tmin/Tn) x 20 puncte
Unde: - P(n) — punctajul ofertei care se evalueaza
- Tmin = timpul cel mai scurt de livrare
- Tn = timpul de livrare mentionat in oferta care se evalueaza Modalitate de calcul :

PUNCTAJ MAXIM TOTAL: 100 PUNCTE:

Ofertantul are obligatia sa indice si sa dovedeasca in cuprinsul ofertei care informatii din
propunerea tehnica. elemente din propunerea financiara si /sau fundamentari /justificari de
pret/cost sunt confidentiale.

Autoritatea contractanta solicita ofertantului sa precizeze in ofertd partea/partile din contract
pe care urmeaza sa le subcontracteze si datele de identificare ale subcontractantilor propusi-
numele, datele de contact si reprezentantii legali ai subcontractantilor. Subcontractantii propusi
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trebuie sa respecte aceleasi obligatii ca si ofertantii, in domeniul social si in relatiile de munca,
stabilite prin legislatie adoptata la nivelul Uniunii Europene, legislatia nationald, prin acorduri
colective sau prin tratatele si acordurile internationale.

MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI:

Ofertele se transmit pe adresa de email primariai@comunabareavani.ro . pana la data si ora de
depunere specificata in anuntul publicitar si va fi structurata astfel :

Documente de calificare:

- Scrisoarea de inaintare

- Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 59-60, 63 din Legea 98/2016
Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164-165, 167 din Legea 98/2016
privind achizitiile publice

- Declaratie privind respectarea conditiilor de mediu, social si cu privire la securitatea si
sanatatea in munca si protectia muncii

- Certificat constatator emis de ONRC in termen de valabilitate la data depunerii ofertei
din care rezulta obiectul de activitate al operatorului economic si din care sa reiasa concordanta
codului CAEN cu obiectul contractului;

- Certificate constatatoare privind indeplinirea obligatiilor exigibile de plati a
impozitelor si taxelor catre stat, inclusiv cele locale, valabile la data deschiderii ofertelor;
Experienta similara in ultimul an de zile din maxim 2 contracte cumulate care sa fie echivalente
sau mai mari decat valoarea actualului contract;

Propunere tehnica- va cuprinde:

Descriere detaliata a serviciilor care se vor presta, din care si rezulte indeplinirea tuturor
cerintelor din caietul de sarcini si sa asigure furnizarea tuturor informatiilor necesare evaluarii
tehnice: Propunere de variante de meniuri, in conformitate cu cerintele caietului de sarcini

- Documente care certifica detinerea de mijloc de transport produse alimentare -
autorizate sanitar- veterinar in copie "conform cu originalul" . Ofertantul. pentru mijlocul de
transport autorizat de Directia Sanitar Veterinara. cu care va fi transportat pachetul alimentar,
va prezenta copie dupa cartea de identitate sau contractul de leasing sau contract de inchiriere:
- Lista cu personalul de conducere implicate in derularea contractului insotiti de
certificate medicale cu mentiunea "Apt de munci", eliberate de unitati medicale specializate
in medicina muncii. mijlocul de transport autorizat de Directia Sanitar Veterinara, cu care va
ft transportat pachetul alimentar, va prezenta copie dupa cartea de identitate sau contractul de
leasing sau contract de inchiriere;

- Lista cu personalul de conducere implicate in derularea contractului insotiti de
certificate medicale cu mentiunea "Apt de munei", eliberate de unitati medicale specializate
in medicina muncii, mijlocul de transport autorizat de Directia Sanitar Veterinara, cu care va
fi transportat pachetul alimentar, va prezenta copie dupa cartea de identitate sau contractul de
leasing sau contract de inchiriere;

- Lista cu personalul de conducere implicate in derularea contractului insotita de
certificate medicale cu mentiunea ""Apt de munci", eliberate de unitati medicale specializate
in medicina muncii,

- Lista cu personalul de executie implicati in prepararea pachetului alimentar insotita de
certificate medicale cu mentiunea "Apt de munci" , eliberate de institutii specializate in
medicina muncii si certificat de absolvire a unui curs fundamental de igiena, conform Ordinului
ministrului sandtdtii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022. si Documentul care
certificd, ca persoana desemnata pentru distributia pachetelor detine certificat de absolvire a
unui curs de Notuni fundamentale de igiena, conform aceluiasi ordin si certificatul medical cu
mentiunea "Apt de munci", eliberat de unitatea medicala specializatd in medicina muncii,
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copie "conform cu originalul" (se vor nominaliza inclusiv conducatorii mijloacelor de
transport).

In cadrul propunerii tehnice ofertantul va transmite si varianta aleasd a
itinerarului de livrare a pachetului alimentar, incepind de la punctul de lucru si
pand la ultimul punct de livrare, indicand si ora de plecare, ora de livrare in primul
punct, timpi de deplasare in urmdtoarele puncte, ora finald de livrare in ultimul
punct,

INFORMATII SUPLIMENTARE:

Informatii suplimentare se pot obtine la telefon 0233294316, compartimentul Achizitii publice.

Orice operator economic interesat are dreplul de a solicita clarificari privind documentatia
de atribuire. Autoritatea contractanta are obligatia de a raspunde, in mod clar, complet si fira
ambiguitati, la orice clarificare solicitata, intr-o perioada care nu trebuie sa depaseascd, de
regula 2 zile lucrétoare de la primirea unei astfel de solicitari din partea operatorului economic,
dar numai acelor solicitari primite cu cel putin 2 zile inainte de data limita stabilita pentru
depunerea ofertelor.

In cazul in care operatorul economic nu a transmis solicitarea in timp util, punand astfel
autoritatea contractanta in imposibilitatea de a respecta termenul prevazut mai sus, aceasta din
urma are totusi obligatia de a raspunde la solicitarea de clarificari, in masura in care perioada
necesard pentru elaborarea si transmiterea raspunsului face posibila primirea acestuia de catre
operatorii economici inainte de data limitd de depunere a ofertelor.

Autoritatea contractanta are obligatia de a publica pe site-ul propriu, raspunsurile insotite de
intrebarile aferente fara a dezvalui identitatea solicitantilor.

Autoritatea contractantd are dreptul de a prelungi perioada de depunere a ofertelor, prin

publicarea unui anunt de tip erata pe site-ul propriu, in cazul in care raspunsul la solicitarile
de clarificari modificd documentatia de atribuire.

INTOCMIT

Consilier Achizitii Publice
Munteanu Andrei
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